
洋の重

お申込締切　令和8年12月25日　必着

150

令和8年12月15日

令和8年12月25日必着

市松錦糸巻
鮭西京焼
烏賊雲丹焼
紅ズワイ蟹柚庵焼
若鶏八幡巻鍬焼
梅貝旨煮
松葉多幸含煮
紅鮭昆布巻
田作照煮
網笠柚子
金柑ワイン煮

菊花蕪甘酢漬
酢取蓮根
新筍含煮
松笠慈姑
紅梅人参
白梅海老芋

クリームチーズとドライフルーツのナッツ和え
柿バターサンド
彩り野菜のピクルス
帆立貝の燻製
トリュフ＆レパン
ローストビーフ
牛蒡の赤ワイン仕立て
ｵﾏｰﾙ海老のｹｲｼ ｬ゙ﾝｽﾊ ｲ゚ｽ風味
スモークサーモン

貝柱のﾃﾘｰﾇ　ｻﾌﾗﾝ風味
ままかり 柚子風味
ﾀﾝｽﾓｰｸ  ﾚﾓﾝ風味
紫芋の市松テリーヌ
パテドカンパーニュ
フォアグラのテリーヌ
海の幸ロールナッツ
青桃のシロップ漬け
山桃のシロップ漬け

2727

・銀行振込にてお申込日より1週間以内にお支払いくださいませ。
・商品のお支払いは下記取引銀行まで振込にて
　お願いいたします。

※お振込手数料はお客様負担にてお願いいたします。

35,000ホームページ、FAX、お電話

申込書
FAXでのご予約の場合は申込書の太枠内を記載し、下記 FAX 番号あて
にお送りくださいませ。 F A X ：

１8１8和和のの重重
洋洋のの重重洋の重

黒豆蜜煮 金箔
紅白千代呂木
栗金団
数の子土佐漬
車海老艶煮
伊達巻　　　　　
叩き牛蒡
いくら正油漬
華蒲鉾
鮑柔か煮

076-264-7853

和の重 品品
品品



おせち料金

総
料
理
長

令和 8年12月25日（金）まで

お持ち帰りいただいたお客様には
2,000円分KKR招待券を進呈♪♪
※KKR招待券はホテル通販にもご利用いただけます。

特　典

ご予約
期間

35,00035,000

金沢のおせち　和洋二段重金沢のおせち　和洋二段重

150個

【送料込　　　　　】

早　割 
10月31日( 土 )までに

　　　　　　　　ご予約いただいた方
おせち料金

洋洋のの重重洋の重

2,000円引2,000円引 ご予約はこちらからご予約はこちらから

お申込み書・おしながきは
裏面にございます

小
林
　
裕
人

https://kanazawa.kkr.or.jp/ 
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