
���q�'�ÿ�]���Ú�è ���•���� �™ �����•����

�Ú�T	Ó�¬���‡�p�F�2 �� 
ü�‚�‚

��������

�ý�Z�s�³�ß�ï�Ã�æ�ž�U�K�V�>
¼�t�¬�j�h�S
æ�0�s�r
���|�w�Ô�t�~�^�˜�`�M�q	Ô�›�]�;�™�`�o�S�“�‡�b�{

いずみ
にしき
やよい

いずみ
にしき
やよい

�ƒ�~�U�H



お食い初め膳
お子様ランチ

3,630 円
2,200 円

9,300 円
10,500 円
13,000 円

記念写真はいかがでしょうか、
お子様の成長の記録、 長寿の記念集合写真として、
プロカメラマンが撮影いたします。

テーブル装花
ちゃんちゃんこ

5,500 円～
　　　   　　　　　無料（貸出）
5,500 円（買取）

ちゃんちゃんこは色に限りがあります。事前にご確認ください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
610円　
880円　

　　　2,420 円～

ビ　ー　ル
日　本　酒
ソフトドリンク
ノンアルコールビール
飲 み 放 題

1,050 円
1,050 円

日本料理は、目で楽しみ、舌で味わい、心癒すもの。

金沢ならではの四季を取り込み、伝統ある和食の技法で食材をいかした、

一期一会の感動をお届けいたします。

上記料金は会場使用料を含んだ料金となっております。

「お食い初め膳」の御予約は 10日前までにお願いいたします。
専用食器をご用意しております。（予約制 )

お食い初めは、赤ちゃんが一生食べ物に困ら
ないように願いを込めて、初めて母乳以外の
食べ物を食べさせる儀式です。実際には食べ
マネを行い、赤ちゃんが生まれてから「百日目」
にお祝いしますが、地域によっては「百十日目」
や「百二十日目」の場合もあります。この行
事は、子供の健康と幸せを願う大切なもので
す。

【小石の使用方法】
箸を小石に触れてその箸を赤ちゃんの歯茎にあ
てながら、石のように丈夫な歯が生えるように
お願いしましょう。

【 御 料 理 】

【 御 飲 物 】

【 そ の 他 】

・華
・慶
・雅

（500ml）
（180ml）
（オレンジジュース・烏龍茶 )

食

《
御
祝
会
席 

献
立
一
例
》

※

食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
メ
ニ
ュ
ー
の
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

祝
い
肴

羽
二
重
豆
富　

酢
橘　

枸
杞
の
実　

蒸
し
鶏
利
休
和
え　

穴
子
松
前
煮　

蟹
錦
紙
巻　

小
袖
寿
司　

芽
蓮
根　

祝
い
松
葉

季
節
の
御
造
里
盛
り
合
わ
せ

御
造
里

目
鯛
和
蘭
煮　

季
節
野
菜　

霙
餡
か
け

焚
き
合
せ

和
牛
ロ
ー
ス
ス
テ
ー
キ　

添
え
野
菜

焼
き
物

海
老
新
丈
東
寺
揚
げ　

野
菜
天
三
種

油　

物

季
節
の
蒸
し
物

蓋　

物

鰆
炙
り　

長
芋
紫
蘇
漬
け　

束
ね
水
菜

酢
の
物

鯛
赤
飯　

塩
昆
布　

赤
出
汁

食　

事

季
節
の
甘
味
と
果
物　

コ
ー
ヒ
ー
ま
た
は
紅
茶

水
菓
子

お食い初め


